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CUCINA | RICETTE

Deliziose di pomodoro camone

Per g ta ricetta i i sono perfetti perche il
lero guste, fresco e saporito in un mix dolce-salato davvero
particolare, si sposa benissimo con le farciture al bas
alle olive
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SCOPRI ALTRE RICETTE

ol rovars sive foette simil 2 questa?

ALTRE RICETTE PER contorni  FingerFood  Ricette light

PREPARAZIONE INGREDIENTI
Per prima cosa, occupati della pulizia dei pomodar Selezionz ol ngredien e hai e
camene: lavall sotto abbondarite acqua fresca iz ura mail per safvare fa lista della

corrente, asciugali, quindi efimina il picciolo. Tagliali #esa

a fetline in senso arizzontale in modo da oltenere . x
16 cerchi regolari dello spessare di circa 4/5 mm: Ingreclienti per 4 persa
questi saranna la strutiura delle deliziose

Tienl | pomoden da parte e dedicati alla prima

farcitura al basilico. Trita Il basllico e il prezzemolo al Invis L Meta pov mail
coltello, poi in una ciotola unisci il formaggio
spalmabile e il trito di aromi. Regola di pepe e di Siamga Seancs POF

sale & mescala per bene in mado da amaigamare

tutti gli ingredienti. Trasferisi il ripieno ottenuta in

una sac-a-poche senza bocchelta e metli da parte.

Per |a seconda farcitura, inizia tritando le olive nere. A questo punto, amalgama il
formaggio spalmabile, le olive tritate, e foglioline di time, il sale & il pepe. Dai una bella
mescolala e mett Wlte in sac-3-poche.

Ora hal tutts quello che 8 serve per comperre le tue deliziose: prendi una fettina di
pomadom e adagiala sul piano di lavoro. Farciscila con il ripieno al basilico, quindi
richiudi con un altro diseo. Con il coltetlo tita grossolanamente le nocciole tostate, poi
passa le delzlose dal lata della farcitura nella granella eftenuta cosi da ricoprina in
maniera uniforme e prosequi fino ad oitenere 4 deliziose

Per quedle alle olive, ripeti il medesime procedimento, passandole perd nella granelia di
pistacchi. Implatta le tue deliziose di pomodore camene con mousse salata, Irrorale con
un filo di olio a crudo e senvilel

Ingredienti per 8 deliziose

Conservazions:
il modo migliere per gustare gueste deliziose @ servie e mangiarle al moments, puci
canservarle al massimo per un giorno in frigarifera. Non congelarte.
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Fregola in insalata Cuciniello crema di Polpette di maiale e pane
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DOVE
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SCEGLI UNA PORTATA
ANTIPASTI ZUPPE
PRIMI PIATTI PLATTI UNIC]

SECONDI PIATTI PIZZE E TORTE SALATE

CONTORNI INSALATE
DoLEl PANI
BEVANDE CONSERVE
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CERCA

Se non hai voglia i scegliers, se vuo
scoprire gusk nuow, tenta la sorte, prova

UNA RICETTA A SORPRESA

IDEE IN CUCINA

TROVARICETTE E MENU
Menl di Pasqua, le ricette della
tradizione, dell'mnovazione..
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